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Cena ecumenica dell'Accademia Italiana della Cucina, in tavola la
tradizione pisana

Francesca
21 ottobre 2026 10:04
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Nota - Questo comunicato é stato pubblicato integralmente come contributo esterno. Questo contenuto non é pertanto un articolo prodotto

dalla redazione di PisaToday

1'Osteria Sottosella a Marina di Pisa, la Delegazione di Pisa dell'Accademia Italiana della Cucina ha celebrato, alla presenza degli
A Accademici e delle Autorita, la Cena Ecumenica 2026, evento di particolare valenza e significato perche si svolge una volta all’anno in
contemporanea in tutte le 225 Delegazioni Italiane e nelle 70 Estere dell'Accademia che dal 2003 ¢ stata riconosciuta "Istituzione Culturale
della Repubblica Italiana".

Il tema per la Cena del 2026, scelto dal Centro Studi dell’ Accademia, ¢ stato "baccala, allo stoccafisso e agli altri pesci conservati” -titolo della

sua ultima pubblicazione- che I'Osteria Sottosella ha interpretato davvero molto bene.
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Gli Accademici hanno infatti potuto gustare un interessante menu ad hoc -ideato dal titolare del locale insieme all'Accademico Gianandrea

Paladini- apprezzando in particolare il baccala alla livornese e le trenette all renaiola, piatto quest'ultimo espressione della tradizione
gastronomica pisana, legata alla vita dell’ Arno e al mondo dei renaioli, gli uomini che lavoravano al recupero della rena dal fiume.

Un piatto quindi semplice e genuino, testimonianza della cucina popolare del territorio realizzato in maniera eccellente dallo chef.

11 Delegato di Pisa, avv. Massimo Messina, si ¢ complimentato con il titolare dell'Osteria Sottosella per la qualita della cucina, I’accoglienza

ricevuta oltre che per I’ottimo rapporto qualita-prezzo caratterizzante sempre il locale.

Attesa la peculiarita della cena ecumenica non ¢ stata effettuata alcuna votazione che sarebbe stata comunque alta per il particolare

apprezzamento manifestato da tutti gli Accademici presenti.
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5 Cocciniglia del pino, la Commissione Ue a Nardella: "Nessuna informazione dalle autorita italiane"
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