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CHIARAMONTE

L'Accademia italiana della cucina
ha celebrato baccalà e stoccafisso
CHIARAMONTE. Sulla tavola della delegazio-
ne di Ragusa dell'Accademia italiana del-
la cucina approdano, con la dignità dei
protagonisti, baccalà e stoccafisso, sim-
boli di una tradizione che attraversa se-
coli e rotte del Baltico. E attorno a questo
patrimonio che si è celebrata la cena ecu-
menica del 15 ottobre, affidata alla briga-
ta del ristorante Quattrocento, sito in
contrada Coffa di Chiaramonte Gulfi,
chiamata a interpretare il tema nazionale
dedicato ai pesci conservati sotto sale,
essiccati o affumicati.
A guidare la serata sono stati tre simpo-

siarca: Alberto Fasiol, direttore del Cen-
tro studi territoriale della Sicilia orienta-
le; Giovanni Antoci, socio accademico; e
Vittorio Sartorio, delegato per Ragusa,
che hanno ribadito il ruolo dell'Accade-

mia come presidio della cultura materia-
le degli Iblei.
La delegazione, reduce dal saluto del-

l'estate al Mangia's Costa Ragusa Borgo,
ha inaugurato così la stagione autunnale
delle attività, che proseguirà il 12 no-
vembre in Prefettura con la premiazione
delle eccellenze del territorio, tra cui
l'Antico Forno a Pietra, già protagonista
della serata ecumenica.
Stiamo parlando, dunque, di una se-

quenza di iniziative che conferma l'Acca-
demia come presenza preziosa per la
qualità enogastronomica iblea, custode
di un sapere che unisce ricerca, tradizio-
ne e comunità. Un sapere che fa parte
uiintegrante dell'identità in cui si ricono-
sce un territorio.

DANIELA CITINO
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