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di VITO SACCO

AMSTERDAM —“Tradizio-
ne e innovazione per uno
sviluppo umano e sosteni-
bile: cibo, habitat, tecnica.
1l contributo di Matera Ca-
pitale Europea della Cul-
tura 2019~ ¢ il titolo del
convegno chesiésvoltoad
Amsterdam I'8 giugno
scorso, organizzato dal-
I'Ttalian Professionals Ne-
therlands e dalla delega-
zione dell’Accademia Ita-
liana della Cucina di Am-
sterdam-Leiden, in colla-
borazione con il gruppo
materano della stessa Ac-
cademia. Liniziativa, tenu-
ta nella prestigiosa corni-
ce dell’Hilton Hotel e con
la nutrita presenza di un
pubblico selezionato, tra
cui 'ambasciatore italia-
1o nei Paesi Bassi, ha in-
teso promuovere I'imma-
gine di Matera e della Ba-
silicata in Olanda. Nel cor-
so del convegno, seguito
in streaming, Vincenzo To-
scani, dell'Ttalian Profes-
sionals Netherlands, si e
soffermato su “Matera, vi-
sta d’oltrefrontiera. Cio
che di Matera abbiamo
sentito raccontare. Il so-
gno checi affascina. Lare-
alta che ci seduce”; Etto-
re Bove, dell'Universita
della Basilicata, ha inve-
ce sviluppato il tema “Co-
sa qualifica Matera in re-
lazione al cibo? Cosa. ci co-
municano gli ingredien-
tieipiatti della cucina ma-

Un convegno per promuovere la citta dei Sassi

Matera 2019 nella
terra del tullpam

Il convegno che si & svolto

terana? Le caratteristiche
della resilienza. La soste-
nibilita. La convivialitd e
il benessere comune, Ia vi-
talenta”; Marilena Tralli,
delegata di Matera dell’Ac-
cademia Italiana della Cu-
cina, ha poi illustrato
“Matera: una citta due eco-
nomie. Abitare in super-
ficie, in profondita e in al-
tezza. Spazio, tempo, rela-
zioni umane di una citta
cheevolve”. Linterventodi
carattere storico, tenutoda
Carmela Biscaglia, della
Deputazione di Storia Pa-
tria perla Lucania. Istitu-
to per gli Studi storici dal-
I’Antichita all’Eta con-
temporanea, su “La gran-
debellezza. La secolare tra-
dizione di interscambio

ad Amsterdam

culturale: pellegrini, cava-
lieri, viaggiatori. Da Hen-
riCartier-Bresson a Fosco
Maraini. Matera e la Ba-
silicata negli anni Cin-
quanta attraversoigran-
di fotografi del Novecen-
to. Come coniugare tradi-
zione e innovazione sen-
7a perdere la propria iden-
tita?” si € completato con
la proiezione di foto scat-
tate in Basilicata da foto-
grafi che hanno scrittola
storia della fotografia
mondiale del Novecento.
51 tratta di un ecceziona-
le patrimonio di immagi-
ni prodotte nel secondo do-
poguerra, che segnano
Matera e I'intera regione
con lostigma della bellez-
za e tramandano alle ge-

nerazioni future un con-
testo storico-culturale an-
cora non contaminato
dalla modernita. Un con-
testo dal fascino partico-
lare, quello di Matera, la
citta piu antica d’Europa
euna delle citta ancora abi-
tate pit antiche del mon-
do, la terza dopo Aleppoin
Siria e Gerico in Cisgior-
dania. Al convegno sono
interventi anche Roberto
Pasolini, direttore esecu-
tivo Affari istituzionali e
Relazioni esterne della
Total E&P Italia, su “Cuo-
re, intelletto e anima as-
sieme: fra timori e oppor-
tunita, cosa significa
estrarre l'energia della
Basilicata. Attivita e mo-
dalita di intervento di To-
tal” e Fernando Ponte, al-
bergatore della Corte San
Pietro di Matera, che ha il-
lustrato'importanza del-
l'albergo diffuso quale
nuova e raffinata forma di
ospitalita e di riutilizzo di
antiche strutture abitati-
ve dei Sassi. Al convegno,
coordinato da Leo Gian-
notti, dell’Accademia, Ita-
liana della Cucina e Ipn,
arricchito da poesie di au-
tori italiani e lucani, tra cui
Orazio, Pierro, Scotellaro
e Sinisgalli, recitate da
Gianfelice D’Accolti e da,
brani eseguitial clarinet-
to da Letizia Maula, & se-
guita una cena con prodot-
ti materani, preparata
dal noto chef di livello
mondiale Franz Conde.
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