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Presentazione Volumi 
ARS OLEARIA – Ore 11 

 
Benvenuto :  
- Daniele Bastianelli, Direttore Generale Monte Paschi Banque 
- Emilia Gatto, Console Generale d’Italia a Parigi 
- Luisa Polto, Delegata Accademia Italiana della Cucina Parigi 
- Enrico Lupi, Presidente Associazione Naz. Città dell’Olio 
- Irma Naso, Università di Torino, Presidente CESA,  
   Centro Studi per la storia dell’alimentazion 
- Roberto Giacone, Direttore Maison de l’Italie 
 
Presentazione dei 2 volumi ARS OLEARIA :  
- Dall’oliveto al mercato nel medioevo  
- Dall’oliveto al mercato in età moderna e contemporanea 
   Edition Centro Studi CESA, 2019  
- Analisi dello scenario oleicolo italiano 
 
Interventi : 
- Evelina Flachi, nutrizionista e giornalista Rai 
- Alessandro Carassale, Università di Genova 
- Claudio Littardi, scrittore e ricercatore 
- Antonio Balenzano, Direttore Associazione Nazionale Città 
dell’Olio 
 
Moderatore : 
- Riccardo Garosci, Presidente Comitato Educaz. Alimentare, 
Ministero Istruzione 
 

Degustazione di Olio d’Oliva evo italiano 

L’OLIO d’OLIVA TOSCANO 
Ore 16,30 

 

Prof.Massimo Vincenzini  
Presidente Accademia Georgofili 
Delegato AIC Empoli 
Olivi e Olio in Toscanaa 
 
Dott. Francesco Cipriani 
Direttore Servizio Epidemiologia di Azienda  
USL Toscana Centro 
Aspetti salutistici e nutrizionali dell'olio, a crudo e cotto. 
 
Arch. Ruggero Larco 
Delegato AIC Valdarno Fiorentino 
Direttore Centro Studi Territoriale Toscana AIC 
L’olio toscano nella storia e nelle ricette 
 
Alessandra Moro Buronzo 
Scrittrice Naturopata 
L’Olio nella Pasticceria 
Presentazione di  
Franco Ugetti  
Pasticcere Maestro del Gusto di Torino 
 
Moderatrice : Luisa Polto   Delegata AIC Parigi 
 

Cocktail con Degustazione di Oli d’Oliva 

toscani e Pasticceria di Franco Ugetti  

Ingresso libero su prenotazione lpolto@hotmail.com prima del 15 Novembre 2019 
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