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| Il Sindaco Metropolitano Basile consegnera 1 premi dell'Accademia =¢
Italiana della Cucina a due sccellenze del Messiness

=Y LA NELSOUNE | 17 MOUVERSHE JLS AT TS

anche per il 2025 FAccademia tallana delia Cudna ha socien di valorizzare & realts ohe i diminguono per B
oro Impegno nedla cutiura & nella pramaziane dell cradiziane gesmanmmica. 50 segnalazions dela
Dedeganions di Messing, I Consigha o Presicena delfAccogemis, munimosl a Milang, ha Jribumo due
IMPOFTaETH FiconosomesTt a0 akreant soggeis del sorrcorio pelormanc Lo CORSeEna JWnema ,’D«I‘l‘ il
nowembre, alk: ore 17.30, nel Salone degll Specchi di Palazzo dol Leond, ala preserza del Sindeco dells
Tt Memropaltana, Fooerion Basike, nel comsa diun Inoomirs ol prenderann pome o,

raparesentant delfAccademia e proftagonist del monde enogasTonamioo locade.
I ricorasciment] assegnat] sono

Premio “Glovanni Nuvoletd™ al prof. Ludo Faloone, della Casa editrice pattess "Pungitopo’, fancaza
con il padre Mine nel 1977, da sempre facalzmata sulla valorizzazione delke tradizioni & defle kesterature
popoian ¢ delle microstonie locall. Megll ulimd annd la Pungitapo ha amglaes i proprio mgeo dazione wrso
k3 ouum nazionale e stranicra, indhidusndo: spectficl ambic] & ricereca e nuose metodologie. Le principad
collzne sl confermano punta di iferimenta nefla narrathva, nel featro ¢ nella saggistioa, @mneo: solana
quanto kalena ed curapea. Con significative ripropaste dl autarl @ teml del passatn, i catalogo anniovera
impertant noml deka outura Lonsemporanea. L fass eoitrice 51 dstingue Inodtre per la dhvulgazione e
consenazions delle tradidont sicllane, testimoniaia dal™Amanacou skcllany”, monaografis annuale che dal
1978 raccogle siorie, proverbl, cantl, credenze, riceste © notizie dela ousura popalene. Msmerose e
pubbbcazkani dedicate alla cucine: Cucina Eolizna. Riceste gastronomiche tradizianaly Messina, B sapare de
rcardt Piscispada Sulla culnara dell pescespads nclle Stretto di Messing; Zoinocmu, malenos o plsdsioone
Zulz cutura del pescemoocn a Messina

Premio "Dino Villani” 2l “produttore” distireos! nella avorazione artigienale di un prodocts alimentsare di
speciSica quabcd arganalkestica, realizzano con Ingredicno nazkona F eracclanl ke con una tpdoied locaie
definita. |l ricanoscimento & stato attrbutto al "Liquore di limionss Interdonate™, prodocto dalla Taisan
Gardini dihmane”, azienda amigianale che realizza una linca sofistiata di liquor omenuri da frutl, ere e
2gruml. can armmi naural, freschl od essenziall, ispirad lla bebezza dela natura. Per lo sue caraioristche
& por la stagionalits, B Limone imterdonate ha contribuko a definire ka rhdera lonka messinese come "Terra

dal glardinl sempne wend ™.

Limconiro cultwrale sard aperto dal defegato AIC di Messina, Attillio Borda Bossana, cul seguird
Pintervento del praf. Serglo Todesco, einoantropologe, gia direttore del Farco Archeologico del
MNebrodi Ocoidentall e del Museo reglonale “Giuseppe Cocchlara®, che (fustrerd Fatthisd dellediione
Falconie

Per la culthar KSP escusiva delia zona lonica della provinda di Messina - anenusa dalfnnesto tra cedro o
Imane S ranco Jmang, oreaca a fine Orocerte dal colonnel o garbaldine Glowanni Inperdanata -
reervema B prot. Salhvatore Ragusa, gla professore ordinario dl “Bioiogia farmacsutica” presso Pnkersis
Magna Gracca of Catanzaro.

“S0na orgogling del rconasoment assegnat - ha dichiaraca Basile - che confermana Bmpegne dadie
realts del tesrtono neffesanmers culhura, valorirzare poronaalits o menere in e i produtie,

narimani cuturall od ecosllenne enogasmronamichs, elemens che dhserniano Srument ol Codporazions o
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Accademia Italiana della Cucina
premia il Comune di Messina |
Scopri le sorprendenti storie dietro
questi rinomati riconoscimenti!

Scopri i premi dell Accadermia Italiana della Cucing a Messing!
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1l sindaco Metropolitano Basile premia le Eceellenze del Messinese:
Un Biconoscimento alla Cultura e alla Tradizione Gastronomica

1l 20 novembre 20235, il Salons degli Spacchi di Palazzo dei Leond ospiterd un
impartante evento volto 2 celebrate 1'aceellenza eolturals ed enczastronomica
del territorio messinese. I Sindaco della Citta Metropolitana, Federico
Easile, consegneri 1 premi assegnati dall’Accademia Italiana della
Cucina a due stracrdinarie realtd locali che si sono distinte nella
valorizzazione della tradizione gastronomica.
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415 Novembra 2 Redazions huovo . . . . .
SHomEm S, dRosm B Il sindaco metropolitano Federico Basile consegnera a due eccellenze

del Messinese i Premi del’ACCADEMIA ITAUANA DELLA CUCINA
Premi dellACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA

Anche per il 2025 I'Accademia Italiana della Cucina ha scelto di valorizzare le realtd che si distinguono per il loro impegno nella cultura e nella promozione della tradizione gastronomica.
Su segnalazione della Delegazione di Messina, il Consiglio di Presidenza dell’Accademia, riunitosi a Milano, ha attribuito due importanti riconoscimenti ad altrettanti soggetti del territorio
peloritano. Sara il sindaco della Cittd Metropolitana, Federico Basile a consegnarli, giovedi 20 novembre, alle ore 17.30, nel salone degli Specchi di palazzo dei Leoni, nel corso di un
incontro a cui prenderanno parte autorita, rappresentanti dell’Accademia e protagonisti del mondo enogastronomico locale. | riconoscimenti assegnati sono: Premio “Giovanni Nuvoletti”
al prof. Lucio Falcone della Casa Editrice pattese “Pungitopo”, fondata con il padre Nino nel 1977 con interessi prevalentemente indirizzati a rilevare il mondo delle tradizioni e delle
letterature popolari e delle microstorie locali. La Pungitopo editrice nell'ultimo triennio ha rivolto la sua attenzione alla cultura nazionale e straniera, individuando particolari settori
d'intervento e metodologia di ricerca. Le principali collane si pongono come punto di riferimento nei settori della produzione narrativa, teatrale e saggistica, tanto isolana quanto italiana
ed europea. Con importanti riproposte di autori e tematiche del passato, sono presenti nel suo catalogo nomi significativi della cultura contemporanea ed & fra gli editori che emergono
nella divulgazione e conservazione della cultura e delle tradizioni siciliane esaltata dal suo “Almanaccu sicilianu” monografia che dal 1978, raccoglie storie, proverbi, canti, credenze,
ricette, notizie della tradizione popolare siciliana. Mel catalogo numerosii libri dedicati alla Cucina tra cui Cucina Eoliana. Ricette gastronomiche tradizionali; Messina, Il sapore dei ricordi;
Piscispada: sulla cultura del pescespada nello Stretto di Messina; Sciroccu, malanova e piscistoccu sulla cultura del pescestocco a Messina. Il Premio “Dino Villani” assegnato “al
produttore” che si sia distinto nella lavorazione artigianale di un “prodotto alimentare” di rilevante e specifica qualitd organolettica, lavorato con ingredienti nazionali tracciabili, con una
ben identificata tipicita locale & stato attribuito al “Liquore di limone Interdonata”. A riceverlo la “Maison Giardini d’Amaore”, azienda artigianale che ha creato una linea sofisticata di liquori
con frutti, erbe e agrumi; aromi naturali, freschi, essenziali, ispirati alla bellezza della natura per un prodotto contemporaneo con solide radici nel passato. Per le sue caratteristiche e per
la stagione di produzione nel periodo autunno/inverso, il Limone Interdonato ha fatto ricevere il titolo di “Terra dai giardini sempre verdi” a tutta la riviera ionica messinese.
Lincontro culturale sara aperto dal delegato Aic di Messina, Attilio Borda Bossana, cui seguira I'intervento del prof. Sergio Todesco, etnoantropologo gia direttore del Parco Archeologico
dei Nebrodi Occidentali e del museo regionale “Giuseppe Cocchiara”, che illustrera I'attivita dell'editore Falcone. Per la cultivar Igp esclusiva della zona ionica della provincia di Messina,
ottenuta dall'innesto traun cedro e un limone su una pianta di arancia amara, creata verso la fine del 1800 dal colonnello garibaldino Giovanni Interdonato, ne parlera il prof. Salvatore
Ragusa gid professore ordinario per il settore scientifico-disciplinare di “Biologia farmaceutica” presso il Dipartimento di Scienze della Salute dell'Universita degli Studi Magna Graecia di
Catanzaro.Fondata nel 1953 e presente a Messina dal 1963, I'Accademia Italiana della Cucina & I'unica associazione gastronomica riconosciuta dal 2003 come “Istituzione Culturale della
Repubblica ltaliana”. Questi riconoscimenti ribadiscono il valore del patrimonio culturale e produttivo del messinese, che continua a distinguersi nel panorama nazionale per qualita,
autenticita e legame con il territorio.

9 Giovedi 20 novembre, alle ore 17.30 ne

salone degli Specchi di palazzo dei Leoni
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DINQ VILLANI

Nl Sindaco Metropolitano consegnera i premi 3 due eccallenze del Messinese

Anche peril 3025 lSccademia [taliana dodla Cucna ha socho di valorzzare e realta che =i
distinguona per il loro impegno nella cultura o nella promozione dedla tradizions gastronomica.

Su segnalazione della Dolegazione di Micssina, il Gonsiglio di Presidenza delliAccademia, Aunitosi a
Milano, ha attnbuite duc iImportant] nconcsoment ad alrettant) soggett del temionoe pelontano.

La conscgna awwema giovedi 20 novembre, alie ore 17,30, nel Salone degli Specchi di Palazzo dei
Lmsoni. alla prescnza ool Sindace della Citta Metropolitana, Federico Basile, nol corsa di un incontro
cui prenderanno parte autonta, rappressntanti deiliAccademia o protagonisti del mando
cnogastronomico locale.

I noonoscimeont assoqnat sono:
Premio “Giovanni Huwoletti® al prof. Lucio Faloone, dolla Casa cditnoe pattesce “Pungitopo”,
fordata con il padre: Mino rel 1977, da sompre focalzzata sulla valorizzacione oelic tradgizioni e delie

letterature popalan © delle microstone looall.

Hegli uttimi anni la Fungitopo ha ampliato il propro raggio dazione verso la cuttura nazonale o
stranicra, individuanda specificl ambiti di noerca ¢ nuoye metodologie. Le principal collane si
confermanso purto di rifeimento nclla nanrativa, nel teatro @ nella saggistica, tanto isolana guanto
italiana ed cwropea Con significative riproposte di autor e temi del passato. il catalogo annoeera
imgportar nomi della cultura contompaorandca.

La casa editnoe 51 distingue inoltre per la divuligazione ¢ consorvazione dellc tradeioni sicilianc,
testimomiata cal ™ almanaccu mllm.l'.rnmn-graﬁ: annuale che dal 1978 raccoghs stone, prowei,
canti, credenze, ricetie ¢ notize della cultura popalare.

Hurmercss b puibblicazion dedcate alla cucina Cucina Ecliara. Ricctte gastronomiche tradimonal;
Messma || sapone ded noordl; Piscispada. Sulla cultwra del pescospada nello Stretho di Bicssina;
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Il Sindaco Basile consegnera i premi
dell’Accademia Italiana della Cucina a due |
eccellenze del Messinese |

La cerimonia si terra il 20 novembra 5 Palazzo del Leand
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MESSIMA_ Anche peril 2025 l'Accademia Haliana della Cucina ha scefto divelorizzare le realt3
che si distinguono per il loro impegna nella cultura e nells promozione della tradizione
gestronomica. Su segnelazione della Delegazione di Meszing, il Consiglio di Presidenza
dellAccademia, riunitosi a Milano, ha attribuito dus importanti nconoscimenti ad altrettanti
soggetti del territorio peloritano. La consegne avverra glovedi 20 novembre, alle ore 17.30,
nel Salone degll Specchl di Palazzo dei Leoni, alla presenza del Sindaco della Citta
Metropolitane, Federica Basile, nel corsa di un incontro oui prenderanno parte autorita,
rappresentanti dell’Accademia e protagonisti del mondo enogastronomico locale.
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Il Sindaco Metropolitano Basile
consegnera i premi
dell’Accademia ltaliana della
Cucina a due eccellenze del
Messinese

Cotegono: Holizie dollo citto 29 1B Nowemibna 2025

Anche per il 2023 Faccodemia toliono della Cucinag ho seelto di valorizeare le realta che si
distinguond per il oro impegno nello cultuag e nello promozions della rodizions gastronamica 5u
segnolozions dello Delegazions di Messina, il Consigho di Presidenzo dell'Accaodemia, riunitosi a
Kilano, Fa atribuito due imporionti nconoscimenti od altretonti Sogaerti del territorio pekanitana.
La consegno aveernd giovedi 20 novembre, alle ore 17.30, nel Salone degli Specchi di Palazzo dei
Lesoani, allo presensa del Sindoco delia Cld Metropolitonag, Federico Bosle, nel corss di un inconing
Cui prenderannd parke aulorild, rmppresentanti delaccademia e prolagonisti del mondo
Enogasiranomics locale.

| ricanoScinsnll assegnoli Sono:

Premio “Giovanni Muveletti” al prol. Lecio Falcone, della Casa editrice pallese “Pungitopo®,
fondaba con @ podre Kino mel 1877, da sempre localizzata sulla valorizzozione delle radizioni &
delle lellerolure popolor & delle microstorie loeal Megl wiiimi anni la Pungitopo ha amphiato il
proprio roggie d'ozione verso la culiura nozionale e straniernd, individuanda specilici ambit di
ricercd & meove melodologe. Le principali collamns s confenmono punia di riferinmenio nella
rarrativa, red teatro e nella soggistico, [onto isolonda guanto lolana &d europesa. Con significative
riproposte i autord & temi del passato, il catologo anmoverd importanti nomi dello cullura
confermporoned Lo oaso edilrics 5 distingue inaltre per lo divulgazions e consersazione dels
trodizioni sicibane, testimoniota dall“Almanoccu siciliomu®, monograla onruale che dal 1878
roccoghe storie, proverbi, canti, credenze, ricelle @ notizie dedlo culbund popobone. Murmenos:s =
pub blicazion dedicate alla cwcinag: Cucing Boliana. Ricetle gasironomichs radizionali; Messino, ||
sapare dei ricondi; Piscispoda Sulla culbura ded pescespoda nello Stretto 3 Messing; Sciroccu,
makinova & piscistoccu. Sulla culturd del peseesioeod O Messino.

Premio “Dino Villan" al “pradutiore” distintlasi nello laverabons artigianale di un prodoilo
alirmenbare di speciica qualitd arganakeilica, realizzalo con ingredisnt nazionali rocciabili e con
unad Lipicitd lecale definita. | riconoscinmento & stolo albribuitd al “Lguore di Bmone Interdomato”,
prodotto dallo “kMaison Giarding d'Amore”, ozienda arigionale che realizza una linea solisticota G
licpusarni ottenuti da Toulli, erbee e agrumi, con arom notural, freschi ed essengiali, spiroti allo
belliezra della naturd. Per ke sue congllenstichs & per la stagianalitd, il imone Interdanalo ha
Gontribwite o definire ia riviena ionica messinese con “Terra doi giardin sempre verdi™

Limconiro cullurale sand aperto dal dedegoio A0 di Messinog, Atlilio Borda Bossand, cui Seguird
linterento del prol. Sergio Todesco, einoonirapologo, Qid dirsliane del Parco Archesalogico dei
mMebrodi Docidentol & del Musao regionale “Giuseppe Cocchiona®, che illustrend Fatlivitd

el editone Falcone.

Per lo cullivar 1GP esclusiva della zong onica della provincia di Messing - ollemuta dallinnestio tra
cedro e Bmone su aramncio armand, credald d line Oocento dal colonnello garibaldine Siovanni
Interdoanale - interverrd il prod. Salvalore Raguso, gid pradessone andinanio di Biclegia
farrmaceulicd” presso MUniversitd Mogna Graecia di Catanzard.

“Sono ergogliess dei iconosciment assegnali - ho dichiorato Basile = che confermand limpegno
dhedlie reaalid del erritono nell'essprimerns cullurg, volorzaore polerzialitd & meiare in hees ariivitd
produttive, patrirmani cullurnal ed eccellenze enogastironomiche, elementi che diveniono
strurmenli di cooperazione & crescilo o cui Messing & o Sitd Metropolilong guardano con gronde
oillenione”.

Fondoto ned 1953 e presente o Messing dal 1963, Faccodemia [talicema della Cucing & Punica
OESOCiOZione Qasironomicd riconosciula diol 2003 come SEtiteions Culturale delia Republblico
Itodicino™. Cueesti rconoscimenti ribodisoono il valore del patrimaonio culturake & produttivo ded
Messinese, che contineg o distinguersi nel pananama nadondle per qualitd, autenticitd & lorte
legarme con il Teritono.



Assegnati
i premi
Nuvoletti
e Villani

All'editore Falcone e a un'azienda
diliquori, I'incontro promosso
dall'Accademia della cucina

Sergio Di Giacomo

La sede delegata di Messina
dell’Accademia italianadellacu-
cina ha tenuto nel salone degli
Specchi di Palazzo dei Leoni un
incontro significativo, a cui han-
no preso parte autorita, rappre-
sentanti dell’Accademia e prota-
gonisti del mondo enogastrono-
mico locale. La serata ha visto
due importanti premiazioni. Il
premio “Giovanni Nuvoletti
2025”, andato all’editore Lucio
Falcone della casa editrice patte-
se “Pungitopo”,fondata con il pa-
dre Nino nel 1977 con interessi
prevalentemente indirizzati a
valorizzare il mondo delle tradi-
zioniedelleletterature popolare.
Il premio “Dino Villani” che vie-
ne assegnato al “produttore” che
siedistintonella lavorazione ar-
tigianale di un “prodotto alimen-
tare” dirilevante e specifica qua-
lita organolettica, lavorato con
ingredienti nazionali tracciabi-
1i, con una ben identificata tipici-
ta locale, é stato attribuito alla
“Maison Giardini d’Amore”,
azienda artigianale di liquori
che ha creato una linea sofistica-
ta ed elegante con frutti, erbe e
agrumi.Ilriconoscimentoéstato
assegnato per il “liquore di limo-
ne Interdonato” di Messina Igp,
di produzione propria. L'incon-
troéstatointrodotto dal delegato
Aic di Messina, Attilio Borda
Bossana, e ha visto le relazioni
dell’etnoantropologo Sergio To-
desco,chehaanalizzatol’attivita
di Lucio Falcone, e diSalvatore
Ragusa, gia professore ordinario
per presso il Dipartimento di
Scienze della Salute dell’'Univer-
sita della Magna Graecia di Ca-
tanzaro che si é soffermato sula
storia e le caratteristiche del li-
mone Interdonato.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Accademia Italiana
della Cucina
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della Repubblica Italiana
Fondata nel 1953

Cronaca, Cronaca Regionale, Fotonotizie. In evidenza

ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA -1
premi a due eccellenze messinesi: La casa
editrice Pungitopo e la “Maison Giardini

A Palazzo dei Leoni la consegna dei Premi dell'Accademia Italiana della Cucina, giovedi 20 novembre,
alle ore 17.30

ACCADENIA [TALIANA DELLA CUCINA - [ presmd a due sccellenze messines: La casa editrice Pungitopo & la “Maison Gardind d'Amore®

Nel prestigioso Salone degli Specchi di Palazzo dei Leoni, il sindaco metropolitanc Federico Basile
consegnera due significativ riconoscimenti dell’Accademia Italiana della Cucina ad altrettante eccellenze del
temritorio peloritano.

Anche per il 2025, I'Accademia conferma la volonta di valorizzare
realta che si distinguono per l'impegno nella tutela e nella

promozione della cultura gastronomica italiana.

1 premi sono stati assegnati dal Consiglio di Presidenza dell’Accademia, riunitosi a Milane, su proposta della
Delegazione di Messina. Alla cerimonia prenderanno parte autorita, rappresentanti dell’Accademia e protagonist
del mondo enogastronomico locale.

Premio “Giovanni Nuvoletti” al prof. Lucio Falcone e alla Casa Editrice
Pungitopo

1l Premio “Giovanni Nuvoletti™ sara conferito al prof. Lucio Falcone, figura di spicco della cultura siciliana e
anima della storica casa editrice Pungitope, fondata con il padre Nino nel 1977,

La Pungitopo ha dedicato fin dalle origini grande attenzione allo studio delle tradizioni popolari, delle
microstorie locali e del patrimonio letterario siciliano. Negli ultimi anni ha ampliato il propric raggio d'azione
verso la cultura nazionale & intemazionale, sviluppando un'offerta editoriale che abbraccia narrativa, teatro e
saggistica, con riproposte di autori e tematiche del passato e con un catalogo ricco di nomi di rilievo della cultura
contemporanea.

Tra le opere pil significative spicca I"Almanaccu Sicilianu”, monografia annuale avviata nel 1978 che moooglie

storle, proverbi, canti, credencze, ricette e testimonianze della tradizione popolare siciliana.
Numerosi i velumi dedicati alla cucina: Cucing Eoligna, Messing. Il sapore dei ricnrdi Piccispada, Sciroocu,
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Messina, il Sindaco Basile consegnera i

AEROPORTO REGGIO A

premi

dell’Accademia Italiana della Cucina a due eccellenze del
territorio | DATA e DETTAGLI
La cerimonia di consegna dei premi si terra a Palazzo dei
Leoni

di Valeria Caravella
17 Nov 2025 | 14:23

La consegna avverrad giovedi 20 novembre, alle ore 17.30, nel Salone
degli Specchi di Palazzo dei Leoni, alla presenza del Sindaco della Citta

Metropolitana, Federico Basile, nel corso di un incontro cui
prenderanno parte autorita, rappresentanti dell'Accademia e
protagonisti del mondo enogastronomico locale.

| riconoscimenti assegnati sono: Premio "Giovanni
Muvoletti" al prof. Lucio Falcone, della Casa editrice
pattese "Pungitopo”, fondata con il padre Nino nel
1977, da sempre focalizzata sulla valorizzazione delle
tradizioni e delle letterature popolari e delle
microstorie locali. Negli ultimi anni la Pungitopo ha
ampliato il proprio raggio d'azione verso la cultura
nazionale e straniera, individuando specifici ambiti di
ricerca e nuove metodologie.

Le principali collane si confermano punto di riferimento
nella narrativa, nel teatro e nella saggistica, tanto
isolana guanto italiana ed europea. Con significative
riproposte di autori e temi del passato, il catalogo
annovera importanti nomi della cultura
contemporanea. La casa editrice si distingue inoltre per
la divulgazione e conservazione delle tradizioni
siciliane, testimoniata dall" Almanaccu sicilianu®,
monografia annuale che dal 1978 raccoglie storie,
proverbi, canti, credenze, ricette e notizie della cultura
popolare

Numerose le pubblicazioni dedicate alla cucina: Cucina
Eoliana. Ricette gastronomiche tradizionali; Messina. Il
sapore dei ricordi; Piscispada. Sulla cultura del pescespada
nello Stretto di Messina; Sciroccu, malanova e piscistoccu.
Sulla cultura del pescestocco a Messina. Premio “Dino
Villani” al “produttore” distintosi nella lavorazione
artigianale di un prodotto alimentare di specifica qualita
organolettica, realizzato con ingredienti nazionali
tracciabili e con una tipicita locale definita.

Il riconoscimento & stato attribuito al “liquore di limone
Interdonato”, prodotto dalla “Maison Giardini d’Amore”,
azienda artigianale che realizza una linea sofisticata di
liguori ottenuti da frutti, erbe e agrumi, con aromi
naturali, freschi ed essenziali, ispirati alla bellezza della
natura.

Per le sue caratteristiche e per la stagionalita, il
Limone Interdonato ha contribuito a definire la
riviera ionica messinese come “Terra dai giardini

sempre verdi”.
LUincontro culturale sard aperto dal delegato AIC

di Messina, Attilio Borda Bossana, cui seguird
l'intervento  del prof.  Sergio  Todesco,
gia direttore del Parco
Archeologico dei MNebrodi Occidentali e del
Museo regionale “Giuseppe Cocchiara”, che
illustrerad [I'attivitd dell’editore Falcone. Per la
cultivar IGP esclusiva della zona ionica della
provincia di Messina — ottenuta dall'innesto tra
cedro e limone su arancio amaro, creata a fine
Ottocento dal colonnello garibaldino Giovanni
Interdonato — interverra il prof. Salvatore Ragusa,
gia  professore  ordinario  di “Biologia
farmaceutica” presso 'Universita Magna Graecia
di Catanzaro.

“Sono orgoglioso dei riconoscimenti assegnati —
ha dichiarato Basile — che confermano I'impegno
delle realtsd del territorio nell'esprimere cultura,

etnoantropologo,

valorizzare potenzialith e mettere in luce attivita
produttive, patrimoni culturali ed eccellenze
enogastronomiche, elementi che diventano
strumenti di cooperazione e crescita a cui
Messina e la Cittd Metropolitana guardano con
grande attenzione”. Fondata nel 1953 e presente
a Messina dal 1963, l'Accademia Italiana della
Cucina & l'unica associazione gastronomica
riconosciuta dal 2003 come “Istituzione Culturale
della Repubblica Italiana” Questi riconoscimenti
ribadiscono il valore del patrimonio culturale e
produttivo del Messinese, che continua a
distinguersi nel panorama nazionale per qualita,
autenticitd e forte legame con il territorio.



