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L'Istituto Antonello ha celebrato
la Cucinaitaliana bene dell’'Unesco

Unevento di grande rilevanza
organizzato dall'lstituto
diretto da Daniela Pistorino

«Grande soddisfazione per
questo incontro che ha unito il
nostro Istituto, I'Universita di
Messina e altre importanti
realta associative. La scuola
deve essere un punto di riferi-
mento da cui partire, per un
dialogo legato alla cultura cit-
tadina e all'identita nazionale.
Ringrazio i relatori e quanti
hanno portato il loro contribu-
to per la felice riuscita
dell’evento». Queste le parole
della dirigente dell’Istituto
Antonello, la professoressa
Daniela Pistorino, la quale ha
aperto i lavori dell’incontro
sul tema “Io amo la cucina ita-
liana patrimonio Unesco”. Un
evento importante, organizza-
to dall’Istituto insieme con il
“Club per I’'Unesco” e in siner-

gia con I'Azienda vitivinicola
“Vasari” di Santa Lucia del
Mela, dell’associazione cultu-
rale “InsideMessina” e della
delegazione siciliana dell’as-
sociazione “Discepolidi Augu-
ste Escoffier”.

I lavori sono iniziati con i
saluti introduttivi di
Carmelo Casano, con-
sigliere del “Club per
I'Unesco”, di Anto-
nina Sidoti, presi-
dente della Fonda-
zione “Academy Al-
batros” ediSanta Sche-
pis, presidente del “Club
per I'Unesco”. L’evento, mode-
rato dal giornalista Domenico
Interdonato, vicepresidente
nazionale dell’Uesi, € iniziato
con l'intervento del giornali-
sta Attilio Borda Bossana, de-
legato di Messina dell’Accade-
mia italiana della Cucina. Ha
poi preso la parola, il prof.

Francesco Pira, docente di So-
ciologia a UniMea. Nicola Ci-
cero, professore associato in
Chimica degli alimenti (Uni-
Me), ha evidenziato il valore
nutrizionale e gli aspetti salu-
tisticidella cucina italiana. In-
fine, la relazione della profes-
soressa Giuseppa Di Bel-
la, ordinaria in Chimi-
ca degli alimenti del
Dipartimento Bio-
morf di UniMe. Ori-
ginale lo “show-coo-
king” finale curatoda
Antonio Iannazzo e
Giuseppe Porco, docenti
dellTstituto Antonello e con il
contributo di Mariano Greco,
vicepresidente dei “Discepoli
di Auguste Escoffier”-delega-
zione Sicilia. La degustazione
e stata curata dagli studenti
dell’Antonello, con la diretta
streaming a cura di “Inside-
Messina”.
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Cucina Italiana patrimonio dell’Unesco.
All’Antonello si celebra uno stile che ha incantato
ilmondo
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Il 10 dscembre scorsa lz cucing itzfizng & stata dichiarats petrimanio dell’ Wresczin India. E per spiegare | matii che hanno determinata
impartante riconoecimento egli studenti dell” Antonello, sowcls dove |3 cucina in tutte ke sue declinazioni, dai formelf, alf acooglienza, allz
scelte degliingradienti, asperti, di diversi settori, hanmo spiegato il significato di un successo intermnazionaie. Mell’ sulz magna dell’ Istiteto
sugeriore "Antonellc da Messing” inwn appuntamente denominate " lo amo & oecing ftalizna patrimonio UNESCO" & stato organizzato
dalfl.L5 Antonello e dal "Clul per MUMESICO® di Messing, con ke importanti coll aborazioni defl fzienda vitivinioola VASARI di Sentz Lucia
del Meala, defl’associazions culturale INSIDEMESSIMNG e dallz delezazione siciliana dell’associazions "Discepoli di Auguste Escoffier”, 4
introdurre i lawori Carmelo Caseno consighiere Club per 'UNESCO di Meszina. | zaluti istituzionali sono stati sffidati 2 Danielz Pistoring,
Dirigente Soofastics dell’ Isttute Antonsilo ad Antoning Sidoti presidentea dellz Fandazions ITS Academy Albatros Muove & a5anta
Schepiz, presidente del Club per 'UNESCO di Messina. L evento & st3to modersto da Domenico Interdonsto vicepresidents nazionale dei
giornalisti e comunicetor cattalici CS) Seguitissima ['intervento del gicrnalista Atzilio Borda Bos=ane, delegato di Messing
delftccademia ltafizna della Cucina che ha spisgeto| detiegli del premio che non riguardano sofo gli aspetti gestronomici ma uno stiks &
tawole Francescao Pire, profeszore associabo in "Saciclogiz” - Diparomenta DICAM - Université degli Studi di Messing =i & soffermato sui
dattagli b=gati ad alwi a=petti che portana 2 Comunicars con il dbo lidentita itafizna. Nicola Cicero, profeszore associato in Chimica degli
Alimenti Dipartimento BIOMORF Universits degli Studi di Messins =i & soffermaro sul "Walore nutrizionale e sugli spetti sefutistici della
cwcing talianz’. A concledere & state Giuseppa Di Bellz, professoresss ardinaric in Chimica degli Aliment] Dipartimento BIOMORF deif’
Universita di di Messina. Ls docente ha parlzto degli aspetti che ruguardano |z "Sicerezza alimentare: fondamento invisibile
delfecceliznra della cucing itzlians™ E per finire spazio el gusto. Oi grande sffettolo Show-Cooking di Antonic l2nnazzo e Gieseppe Porco,
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1 10 dicembre scorso la cucing italiana & stata dichiarata patrimonio dell’Unesco in India.
Per spiegare i modivi che hanno determinato Fimportante riconoscimento. agli studenti
dell'Tstituto superiore “Antonello da Messina”, scucla dove la cucina viens insegnata in tutte be

sue declinazioni - dai fornelli all acooglionya, fAno alla scelta degli ingredienti - esperti di
diwersi settori hanno illestrato il sipnificato di questo successo internaxionale.

Hellaula magna dell’ stituio supedore “Antonello da Messina”, Pappuntamento denominats
*lo amo la cucina italiana patrimonio Unesco™ & stato organizato dall LIS, Antonello e dal
Club per I'Unesco di Messing, con le importanti collaborazioni delf axienda vitivinicola Vasari
di Santa Lucia del Mela, dell associazione colturale Insidemessina ¢ della delegazione siciliana
dell’ associaxiones “Discepoli di Auguste Escoffier”™.

Ad aprire i lavori & stato Carmelo Casana, consiglicre del Club per Unesco di Messina. 1 sahati
istitluzionali sono stati affidati a Danicla Pistorino, dirigente scolastica delPIstitto Antonelio,
ad Antonina Sidoti, presidente della Fondazione Iis Academy Albatros Muove, e.a Santa
Schepis, presidente del Club per FUnesco di Messina. Levento & stato moderato da Domenico
Interdonato, vicepresidente nazionale dei giornalisti e comunicatori cattolici Uesi.
Seguitissimo Fintervento del giornalista Attilio Borda Bossana, delegato di Messina

dell’ Accademia faliana della Cucina, che ha spiegato i detlagli del premio, il guale non
riguarda solo gli aspetti gastronomici ma anche unoe stile di vita a taviela.

Prancesco Pira, professore associato di Sociologia al Dipartimento DICAM dellPUniversita degli
Studi di Messina, si & soffermato sugli aspetti legati al comunicare con il cibo Fidentita
italizna. Micola Cicero, professore associato di Chimica degli Alimenti al Dipartimento
Biomorf delfUniversith degli Studi di Messina, ha approfondito il valore nutrizionale e gli
aspetli salutistici della cucina italiana,

Aconcludere & stata Giuseppa i Bella, professoressa ordinaria di Chimica degli Alimenti al
Tpartiments Biomord dell Universita degli Studi di Messina. La docente ha parlato degfi
aspetli che ripuardano la sicurezza alimentare, fondamento invisibile delF eccellenza della
cucing italiana.

Infine, spazio al pusto. I6 grande effotto lo show cooking di Antonio lannaeo e Giuseppe
Porco, docenti dellP LS. Antonello, insieme a Mariano Greco, vicepresidente dei Discepoli di
Auguste Escolfier, delegazione Sicilia. Santi Vasari, dell axienda vitivinicola Vasari di Santa
Lucia del Mela, ha illustrato Fattivits della sua axienda. La degostarions dei vind & stata corata
dagli studenti dell’LLS. Antoncllo.
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Si & svolto nell’aula magna dell’I.1.S. “Antonello da Messina” di Messina il meeting culturale dal
titolo “Io amo la cucina italiana, patrimonio UNESCO”, un momento di confronto che ha unito
scuola, universita e realta associative del territorio nel segno dell’identita culturale italiana.
«Grande soddisfazione per questo incontro che ha unito la scuola, I’'Universita di Messina e altre
importanti realta associative. La scuola deve essere un punto di riferimento da cui partire per un
dialogo colto, legato alla cultura cittadina e all'identita nazionale. Ringrazio i relatori e quanti
hanno contribuito alla felice riuscita dell’evento», ha dichiarato nel suo saluto iniziale la dirigente
scolastica Daniela Pistorino.

L'iniziativa e stata promossa dall’l.1.S. “Antonello da Messina” e dal Club per 'UNESCO di
Messina, in sinergia con I’Azienda vitivinicola “Vasari” di Santa Lucia del Mela, I'associazione
culturale INSIDEMESSINA e la delegazione siciliana dei Discepoli di Auguste Escoffier.

Dopo i saluti introduttivi di Carmelo Casano, consigliere del Club per 'UNESCO di Messina, di
Antonina Sidoti, presidente della Fondazione ITS Academy Albatros — Nuove Tecnologie per il
Made in Italy (Sistema Agroalimentare), e di Santa Schepis, presidente del Club per 'UNESCO di
Messina, i lavori — moderati dal giornalista Domenico Interdonato, vicepresidente nazionale UCSI
- sono entrati nel vivo.
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Attilio Borda Bossana, delegato di Messina dell’/Accademia Italiana della Cucina, ha approfondito il
valore della cucina italiana come patrimonio culturale dell'umanita.

Francesco Pira, professore associato in Sociologia presso I'Universita degli Studi di Messina
(Dipartimento DICAM), ha analizzato il tema del cibo come strumento di comunicazione
dell'identita italiana.

Nicola Cicero, professore associato in Chimica degli Alimenti (Dipartimento BIOMORF), ha

evidenziato gli aspetti nutrizionali e salutistici della tradizione gastronomica nazionale.

Le conclusioni sono state affidate alla prof.ssa Giuseppa Di Bella, ordinario in Chimica degli
Alimenti (Dipartimento BIOMORF), che ha posto I'accento sulla sicurezza alimentare quale
fondamento invisibile dell’eccellenza della cucina italiana.

Originale e apprezzato lo show-cooking finale curato dai docenti Antonio Iannazzo e Giuseppe
Porco, con il contributo di Mariano Greco, vicepresidente dei Discepoli di Auguste Escoffier -
Delegazione Sicilia. Prezioso anche il sostegno di Santi Vasari dell’Azienda “Vasari”.

La degustazione conclusiva, preparata e servita dagli studenti dell’l.I.S. “Antonello”, & stata
trasmessa in diretta streaming grazie alla collaborazione dell’associazione INSIDEMESSINA,
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